
 

 

軽めの一皿 

 

国産 / イタリア産 など ハムとサラミの盛り合わせ Small / 1800      Large / 2500 

 
コニャックの香る レーズンバターサンド 700 

 
ウフ・マヨ / 高知県宿毛市・裏庭たまごとハーブさんの卵で 750 

 
ジャガイモの冷製スープ ヴィシソワーズ 人数分でご用意いたします 1 名分 / 500 

 
香ばしいナッツの香る キャロット・ラぺ 700 

 
高知県宿毛市・山岡水産から直送 天然鮮魚のカルパッチョ 1500 ~ 

 
生ハム 〈 ジャンボン・ド・ヒメキ 〉 と マスカルポーネで和えた季節のフルーツ 1800 

 
鶏白レバーのムース / ポルト酒漬けのレーズン / 蜂蜜 1000 

 
パテ・ド・カンパーニュ 1100 

 
宮崎県産 まるみ豚のリエット & 自家製パン 850 

 
内容はおまかせです ワインのアテ ６品の盛り合わせ 人数分でご用意いたします 1 名分 / 1950 

 
パスタ 

 

●自家製パンチェッタ / 裏庭たまごとハーブさんの卵 / カルボナーラ / スパゲットーニ 1800 

 
●愛知県産 アサリ / ジェノベーゼソース / リングイネ 1800 

 
  



 

 

お魚とお肉の一皿 
 

●高知県宿毛市・山岡水産から直送 天然鮮魚のお料理 2000 ~ 

 
●自家製ソーセージ 〈 アンドゥイエット 〉 じゃがいものピュレ / 粒マスタードのソース 2000 

 
●トリッパとひよこ豆 / トマト煮込み  1600 

 
●アメリカ産 ブラックアンガスビーフのステック・フリット / 赤ワインソース 2900 

 
●岩手県奥州市梁川産 やながわ羊のロースト / アリッサ風味の羊のジュ 3900 

 
●北海道産 蝦夷鹿 背肉のロースト / 赤ワインとビーツのソース 3500 

 

 

デセール  フロマージュ 

 

夏の気まぐれパフェ 〈 黄桃  プラム  ホワイトチョコレート  蜂蜜のアイスクリーム 〉 800 

 

クレーム・ブリュレ ＆ ヘーゼルナッツとショコラのアイスクリーム 800 

 

本日のナチュラルチーズ     3 種 / 1500 ~              5 種 / 1800 ~ 

 
 
 
 

● → ３０～４０分程度お時間をいただきます 

表示価格は消費税込みとなっております 


