
 
 
 
 
 
 
 

前 菜 

やっぱり人気？ 前菜 6種類の盛り合せ     ・・・を盛りこみます  １人前 / 1600 
 前菜の盛り合わせは人数分でのご用意となりますのでご了承ください 

 

日本各地の漁港の仲買さんから直送です 本日の鮮魚のカルパッチョ 1200 
 

当店の定番 鶏白レバーのムース ポルト酒漬けのレーズン 蜂蜜 850 

 

定番ですね・・・ パテ・ド・カンパーニュ（豚肉・鶏レバー・ピスタチオなど・・・） 1050 

 

ワインのアテなら リエット＆自家製パン 650 

 

茨城県モアーク農園さんより 人参 香ばしいナッツ キャロット・ラペ 600 

 

季節のお野菜で シンプルなサラダ 600 

 

宮城県産 牡蠣のコンフィ サラダ仕立て 1280 

 

北海道産 白子のポワレ グレープフルーツ フロマージュ・ブラン 1480 

 

高知県宿毛から トウゴロウイワシ ジャガイモ フィッシュ＆チップス  1100 
 

カリカリ・・・ モッツァレラチーズとお魚のライスコロッケ トマトソース 800 
 

具だくさんで人気です たっぷりのキノコ ベーコン キッシュ 980 
 

ココットでご用意いたします トリッパのシードル煮込み ノルマンディー風  1280 
 

 
 
  



 
 
 
 
 
 
 

パスタなど・・・ お時間少しかかります、ご了承ください 

カラスミをたっぷりと・・・ 熊本県産 アサリ カラスミ スパゲッティ  1680 

 

手打ちパスタ パッパルデッレ 鴨とキノコのラグー  1680 

 

シンプルに 国産牛スジとキノコのラグー ルマコーニ 1680 

お魚料理 お肉料理  お時間少しかかります、ご了承ください 

日本各地の漁港の仲買さんから直送 本日の鮮魚のお料理 2180~ 

 

フランス産 鴨 モモ肉のコンフィ ジャガイモのフリット添え 2380 

 

オーストラリア産 骨付き仔羊 背肉のロースト ハーブの香り  2380 

 

カスレ 新潟県十日町 イノシシのソーセージ ハンガリー産 鴨のモモ肉コンフィ  3180 

 

新潟県十日町から 野生カルガモ ローストとコンフィ レバーのソース 4280 

 

青森県産 日本短角牛のロースト 赤ワインソース 3900 

 
 

ナチュラルチーズ        3 種 ~  / 1300~      1 種のみ / 500 

 フランス産＆日本各地の工房＆清澄白河 『チーズのこえ』 セレクトを中心にご用意しております 

 
 

自家製パン 100   エシレバター 400   EXV オリーヴオイル 200 
 

別途消費税を頂戴いたします 


